
日本酒仕込みの梅酒は、アルコールが低いため、味わい
がまろやかになり、お米のやさしい旨みも楽しめます。
初めての方はまずストレートかロックでどうぞ。

麒麟山酒造「梅酒」

純米酒で仕込んだ

２種の梅を贅沢に使い、濃厚な
舌触りと、梅の香りが愉しめる
やさしい飲み口に仕上げました。
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米と、人と、新潟清酒の物語へようこそ

1843年創業 新潟・奥阿賀

使用米　新潟・奥阿賀産米一〇〇％

梅酒好きなら「日本酒仕込み」

すっきりと澄んだ
本格梅酒｛生詰｝

近隣の名産地で採れた梅を、奥阿賀産米100%の
純米酒に漬けてみたい、という想いから生まれた
「麒麟山　梅酒」。果汁あふれる新潟県亀田産の
「藤五郎」と香り高い群馬県産の「白加賀」をブレンド
して造った、すっきりで新鮮な梅酒です。
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（要冷蔵）
アルコール分  ��度 純米酒、梅、糖類原材料

麒麟山　梅酒


